
Il servizio di ristorazione della nostra Casa per Ferie è affidato dal 2009 alla CAMST, impresa leader nella
ristorazione italiana. La Camst, con una tradizione di 70 anni, unisce al gusto della tradizione culinaria
italiana l’innovazione di una realtà moderna, con materie prime controllate, sicurezza, qualità certificata e
personale altamente professionalizzato. Nel solo settore della ristorazione aziendale produce annualmente
21 milioni di pasti.

La nostra clientela viene servita in tre nuove sale ristorante con 110 posti a sedere. Ricchissimo il menù
estivo che prevede ogni giorno, oltre ad un assortito Buffet di antipasti, la scelta tra due primi, due secondi,
contorni vari e frutta. Massima attenzione viene rivolta anche ai clienti con particolari esigenze alimentari.

Le mamme con bimbi fino a due anni di età possono servirsi di una attrezzata cucina separata dove
possono preparare autonomamente tutto quanto è necessario ai loro piccoli.



http://www.camst.it/
http://www.camst.it/


 Antipasto a buffet

 Lasagnette primavera

 Tagliolini allo scoglio

 Arista alla crema di funghi

 Contorni a buffet

 Dolce
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Camst è un’impresa leader nella ristorazione italiana, la maggiore a capitale italiano, presente a 360°
in tutti i settori della ristorazione nel Centro e nel Nord del Paese.
Camst - La ristorazione italiana - è una cooperativa che investe sulle persone e che da 70 anni, ogni
giorno, porta la qualità della cucina di casa nelle scuole, nelle aziende, nella città, negli ospedali, nelle
fiere. Unendo al gusto della tradizione culinaria italiana l’innovazione di una realtà moderna. Una
realtà che vive nel presente, ma guarda sempre al futuro.
Camst si è specializzata in tutti i settori della ristorazione, dalla collettiva alla ristorazione
commerciale, con servizi personalizzati per ogni esigenza del cliente. Garantisce tradizione, buona
cucina, materie prime controllate, sicurezza e qualità certificata.

I punti di forza della azienda sono la risposta puntuale ed efficiente alle esigenze del cliente e alla
customerizzazione del servizio, e la flessibilità e presidio del territorio che consentono di rispondere
efficacemente alle richieste particolari di ogni cliente, nel rispetto delle tradizioni gastronomiche
locali.

http://www.cooperazione.net/pagina.asp?pid=152&uid=170
http://www.camst.it/certificazioni



